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KULT

Kulinarne Unikaty Lokalna Tradycja

PROGRAM

Warsztatow Kulinarnych

Dzien |
(zaktad przetwodrstwa produktéw pochodzenia roslinnego)
10:00 — powitanie uczestnikéw kursu, przedstawienie rysu przedsiebiorstwa;
10:15 — zapoznanie z budynkiem przetwodrstwa lokalnego ,,Inkubator Podlaskich Produktéw
Tradycyjnych”;

e szczegbtowe omowienie dostepnych urzadzen, uktadu funkcjonalnego pomieszczen,
zastosowanych rozwigzan, zgodnosci z przepisami bezpieczenstwa zywnosci;
e odpowiedzi na pytania uczestnikéw;

12:00 — przerwa kawowa;

12:15 — zajecia praktyczne z lepienia pierogdw/pielmieni;

14:30 — poczestunek;

15:00 — zakonczenie pierwszego dnia warsztatow. Zakwaterowanie uczestnikdw w hotelu;

18:00 — wspdlna obiadokolacja z wykorzystaniem produktéw lokalnych w Karczmie pod Sokotem;

Dzien Il
(zaktad przetwérstwa produktéw pochodzenia zwierzecego)

10:00 — powitanie uczestnikdw, zapoznanie z zaktadem zgodnie ze schematem z dnia |;
10:30 — czes¢ teoretyczna:

e proces przygotowywania mies dojrzewajacych ze szczegdlnym naciskiem na produkt

regionalny: Kindziuk Podlaski;

e proces przygotowywania mies dojrzewajacych na przyktadzie kietbasy sokdlskiej;
12:00 — przerwa kawowa;
12:15 - zajecia praktyczne z przygotowywania mies wedzonych: kietbasy sokdlskiej;
14:30 — poczestunek (w wypadku tadnej pogody grill lub ognisko z wykorzystaniem produktu
lokalnego);

15:00 — zakonczenie warsztatow.

"Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujaca w obszary wiejskie".
Instytucja Zarzadzajgca PROW 2014-2020 — Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Operacja wspoftfinansowana jest ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach poddziatania 19.3 ,Przygotowanie i realizacja dziatah w
zakresie wspdtpracy z lokalng grupa dziatania" objetego Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020



